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UN BERBERECHO UNICO

No es solo marisco. Es un patrimonio.

El Berberecho de Noia es un simbolo de identidad que
representa la union entre la ria, su gente y’una forma de
trabajar que se ha mantenido durante generaciones.

Su excepcionalidad nace en la ria de Noia, un entorno
natural Unico que aporta al berberecho un sabor mas
intenso, una textura firme y una calidad constante. A esto
se suma un modelo de extraccion artesanal y sostenible,
que respeta los ciclos naturales del bivalbo. ,
La. Marca Colectiva "Berberecho de Noia. Pesca
Artesanal. Rias Gallegas", avala su calidad y garantiza su
origen y autenticidad.
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' ORIGEN: UNA HISTORIA Q
QUE NACE EN LA RIA DE NOIA
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La Ria de Noia gtesora una tradicion marisquera centenaria, |

donde las mariscadoras y mariscadores mantienen un ABarquia
Badernado equilibrio ejemplar entre aprovechamiento y conservacion

del entorno. Con el tiempo, este modelo se convirtié en

referente de sostenibilidad en el litoral atlantico. - ALy

Serres

[ 5 En 2017 nace el Sello Berberecho de Noia, creado por la .

s s Cofradia de Pescadores para proteger el recurso, ey N % Obke

20 ) L reconocer a sus profesionales y consolidar el producto ‘ |
- como simbolo de excelencia gastronomica internacional.
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UN MODELO DE GESTION QUE
GARANTIZA EL FUTURO

En los bancos de berberecho de la ria de Noia se sigue un
plan ejemplar de ordenacion y explotacion

:

e Quien y donde: solo mariscadores autorizados y en

zonas autorizadas . | |

e Cuando: de septiembre a marzo. Con cierres
preventlvos y controles blologlcos para asegurar
regeneracion natural. e

eComo se captura. con tecnicas artesanales y sostembles

e Talla minima: por encima de 28mm

¢

e Tiempo Ilmlte' maximo 12 horas desde la extracc:|on
hasta la venta en lonja.

e Trazabilidad: cada lote queda registrado desde el banco
hasta el consumidor
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Promovido por la Cofradia de San Bartolome de Noia
en 2017, la marca colectiva "Berberecho de Noia"
garantiza:

e Origen: un producto capturado en la Ria de Noia.

e Tipo de pesca: artes de pesca artesanales y
sostenibles.
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e Calidad: capturado en su momento optimo de
consumo
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EL PRODUCTO: EXCELENCIA DESDE EL ORIGEN

+

Origen y certificacion Jnng Estandares de excelencia
e Pertenece exclusivamente a la especie Cerastoderma . | ‘Talla'ml'n'ima certificada:
edule, capturada en la Ria de Noia. g | ~ 28mm (por encima del minimo legal)

e Recolectado Unicamente por profesionales
auvtorizados inscritos en el Plan de Explotacion.

e Comercializado solo tras pasar por las lonjas oficiales
de Testal y O Freixo, donde se subasta, clasifica y
calibra. | AT |

Cofinanciado por Rl XUNTA CONSELLERIA

la Unién Europea ol DE GALICIA | PO MA®

‘Prox'ecto desenvolto pola Organizacion de Produtores Pesqueiros de Noia OPPNOIA 95.
Accion enmarcada dentro do seu PPYC2024 2025 cofinaciada polo FEMPA e Xunta de Galicia.

-



4 Il :
e
Primera venta en un maximo de 12 horas desde la captura.
~ « Depuracion < 6 horas tras la entrada en lonja (en producto fresco).

=l

e Conservacion regulada:

- Hasta 4 dias vivo desde la captura.
- Hasta 5 dias totales hasta la venta final.
- Formatos disponibles:

Jucto que nace en la ria, se cuida en lonja y se convierte en
gastronomico dentro y fuera de Galicia.
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TRAZABILIDAD, LA GARANTIA

QUE LO QUE ES UNICO

La trazabilidad es uno de los pilares que sustentan la excelencia del
Berberecho de Noia. Gracias a un sistema de control riguroso,
cada lote puede seguirse desde el bando marisquero hasta el
consumidor final. |

Este proceso, exigido por la normativa europea y reforzado porla
Marca Colectiva "Berberecho de Noia. Pesca Artesanal. Rias 3

Gallegas", asegura que el producto que llega al mercade es100% ~
de la ria de Noia, extraido artesanalmente y en perfectas | . _—— =
condiciones sanitarias. , ~ : R S

| | . , . s | . 1 . ‘I.'." .- o ~ - -~
Un elemento clave que refuerza esta trazabilidad es el criadero v = |

propio del Berberecho de Noia.
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DATOS QUE HABLAN POR SI SOLOS

5+70% /M +1500

del berberecho produmdo en profesionales
Galicia procede de Noia. trabajando en el ecosistema.

Impacto directo en el desarrollo economico y social de la comarca de Noia.
Entre 1400 y 1600 familias viven direcamente del marisqueo del berberecho
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CRIADERO PROPIO

+

- Trazabilidad vy acceso

La Cofradia de pescadores de Noia es la unica en Galicia

que cuenta con un criadero propio que reproduce

berberecho autoctono, evitando traer semilla de fuera.

Esto asegura: = (! i

» Todo el producto que se siembra y crece en la ria es
100% de Noia, manteniendo sus caracteristicas Unicas.

e Evita introducir enfermedades o especies invasoras y
protege la ria. "

., ePermite repoblar de forma continua, mejorar la !
- productividad y asegurar una explotacion sostenible.
e Garantiza un futuro economico mas estable para los

mariscadores. |
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VALORADO POR LOS MEJORES CHEFS

El Berberecho de Noia forma parta de las cartas de
algunos de los chefs mas prestigiosos del mundo, como
Martin Berasategui, que desde hace anbs es embajador
del producto, destacando su calidad y prestigio.

Ademas, los mariscadores y mariscadoras de Noia han
recibido la visita de otros grandes nombres de la cocina
como Alberto Chicote, los Hermanos Torres, Paco
Roncero o Pepe Vieira. |

Su“valoracién es unanime: el Berberecho de Noia destaca
por su sabor intenso, textura firme y calidad.
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Orgdanizacion de Productores
- Pesqueiros de Noia (OPP-95 Noia)
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