DOMINGO 20 DE OUTUBRO

12:00 h. Pasarrias na Alameda e polo casco
histérico dun Grupo Folclérico

13:00 h. Actuaciéon na Alameda do Grupo
Folclérico

13:00-15:00 h. Carpa na Alameda

Degustacion Popular
de Arroz e Empanadas
con Berberechos de Noia

(Donativo 2€ por racion a beneficio da Cruz Vermella de Noia
e Caritas de Noia)

Organiza:
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XOVES 17 DE OUTUBRO

Pola Mafian:
8:30 h. Almorzo no nautico de O Freixo (Outes)

"Vivir o Marisqueo”

E posterior visita aos bancos marisqueiros e
lonxa de Testal (Noia) dos cocifieiros:

IVAN DOMINGUEZ
Restaurante Nado (A Corufia) ;
Estrela Michelin en “
Restaurante Alborada
(A Corufia)

MIGUEL GONZALEZ
Presidente Ourense cocina

DANI LOPEZ
Restaurante
Camifio do Inglés (Ferrol)

CRISTIAN SANTIAGO BREIJO
Restaurante Marea (Carino)

OSCAR VIDAL E !..g. i
Restaurante Py,

Asador O Pazo (Padron)

FERNANDO AGRASAR ?
Restaurante As Garzas L
Malpica (Estrela Michelin)

Wi

Pola Tarde:

17:30 h. MasterClass impartida polos citados
cocineiros ca colaboracién de MIGUEL MOSTEIRO
Gastrolabarousa by Miguel Mosteiro

LUGAR: Saldn do Liceo de Noia

VENRES 18 DE OUTUBRO

10:30 h. | CONGRESO SECRETARI@S DE
CONFRARIAS E FEDERACIONS DE GALICIA
Lugar: Casa de Cultura de Noia

17:30 h. SHOWCOOKING.

BERBERECHO DE NOIA NAUTICO O FREIXO
(OUTES)

COCINEIR@S DA CONTORNA

SABADO 19 DE OUTUBRO

IV Xornadas Tecnicas do
Berberecho de Noia

Lugar: Sala exposicion Coliseo Noela

11:00 - 12:00 h.

DEBATE: A COMERCIALIZACION DO BERBERECHO
DE NOIA. MARCA DE CALIDADE

Representantes Conserveiras e Depuradoras
adscritas a marca.

12:10 h. Entrega Berberechos de Honra, a
dous/duas mariscadores de contrastada
traxectoria
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